





Backerei Sinker

Kommt vorbei, schaut euch um und ®

lasst euch von uns berichten:
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Backerei Sinker

- | N

\/\J"’ sincl Cllé S CZia[iStCﬂ \ Backer/innen mussen sehr friih aufstehen, haben
P ‘ dann frei, wenn andere noch arbeiten und gehen
f[/'\r SGMCVtCig Ulﬂd E)rot - ‘ frih schlafen.

Hcfezopf und Tortchen |
| Ein tHPischer f\usbi(dungstag:

So steht es im Ausbildungsprofil:

,Backer und Backerinnen stellen vielfdltige, ‘ ‘fOO Arbeitsbeginn fiir Azubis, Besprechung
anspruchsvolle erndhrungs-, genuss- und ‘ %50 Brotteig flirs Garen portionieren
gesundheitsorientierte Backerzeugnisse her. ‘ 500 Brotchen backfertig machen
Sie arbeiten und gestalten selbststandig und im Team. \ 650 Bleche reinigen
Sie prasentieren ihre Produkte, beraten ‘ 700 Frihstickspause, Einweisungen, Theorie
und bedienen Kunden.” 8'5 Kleingeback verzieren

c1[5 Rohstofflieferungen annehmen

Wir tun etwas mit den Handen. Wir sehen sofort, ob ‘ [[ OO Sauerteig ansetzen
unser Produkt gelungen und die Kundschaft zufrieden ‘ H %5 Arbeitsheft flihren, Rezepte lernen
ist. Wir kdnnen gestalten und experimentieren. ‘ [23() Feier,abend”
Wer Meister seines Fachs ist, kann sich ‘ /@

selbststandig machen. ‘
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